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Vakuum-
kocher

PERFECT COOK  

Das Hauptmerkmal des Niedertemperatur-Vakuumkochens 

besteht darin, die Aromen und Vitamine, die nicht im Wasser 

verdunsten können, perfekt im verschlossenen Beutel zu 

erhalten. Das Produkt ermöglicht die Einstellung der ge-

wünschten Temperatur und der Garzeit. Befolgen Sie den An-

weisungen des mitgelieferten Rezeptbuchs. Das Essen wird 

sehr zart - ein verkochen ist nicht möglich. Geringer Energie-

verbrauch.

Perfect Cook-Vakuumkocher 1.300W / 
mit Timer und Befestigungszange.

- Befestigungszange
- Temperaturgenauigkeit: +/- 0,1 ° C
- Temperatur min/max 0-95 Grad Celsius
- Timer
- 1.300W

Best.-Nr.: 450PO020

 

 

 

Händler-Nettopreis exkl. Mwst.   

Preisänderungen, Satz- und Druckfehler vorbehalten!

 EAN Code               8004032109955

1/2

1,50

1.300

•
•
•

220/240

50/60(Hz)

(V)

Leistung (W)

Timer

Edelstahlclips

Befestigungszange

Rezeptbuch

Gewicht (kg)

VPE

•

AR1K20

Art.-Nr.: 

AR1K20


